Sciitzengaxten

Gebratene Olmabratwurst im Speckmanti
Session Lager

Zutaten Zubereitung
Zutaten (fiir 4 Personen) Zubereitung

) . Bratwurst mit je 4 Stlick Bratspeck ei
4 Stiick Olmabratwiirste

Zwiebeln halbieren und diinn schnei

16 Tranchen Speck
P Bratkartoffeln schalen und in kleine'

weni Rapsol .

& P Rapsol in die Bratpfanne geben, Brat
2 Stick Rote Zwiebeln geschalt

- herausnehmen, warm stellen.

4 Stlick Kartoffeln . Die Zwiebeln und die Bratkartoffeln:
2 EL Tomatenpuree braten, Tomatenptlree und den Zuck
1 EL Currypulver
2 EL Zucker




1 EL Paprikapulver
3 dl Session Lager
wenig Salz, Pfeffer

den Ubrigen Gewtlirzen stauben und

garen.
Bratwurst in Rddchen schneiden uno

Das passende Getrank

Verfihrerisch, leuchtend hellgelb un
Lager vermittelt bereits mit seiner O
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